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CODICE CAMPIONE: 20

IMBALLAGGIO: VETRO

RICEVUTO DA: Gl GREEN INNOVATION SRL-VIA ROMA 146 — 18038 SANREMO (IM)
LOTTO: /f

RISULTATI

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA (PANEL TEST) REG. CE N.796/02 e succ. mod.;

IL CAMPIONE IN ESAME APPARTIENE ALLA CATEGORIA:

EXTRA VERGINE

p. IL SEGRETARIO GENERALE
Dr. Giorgio Marziano

Dr. Lorenzo Guardone

/ /f//"/ﬁ

A) Il risultato della valutazione organolettica si riferisce soltanto al campione ricevuto.

B) Si riferisce al lotto individuale (partita) nel caso che il campionamento sia stato eseguito da
persona incaricata dalla Camera di Commercio |.A.A. di Imperia.

C) La riproduzione totale o parziale del presente certificato non € ammessa salvo autorizzazione
scritta della Camera di Commercio LA.A. di Imperia.



ANALISI SENSORIALE
| I 10 FEB 2012
Classificazione Merceologica Tipologia Sensoriale
EXTRA VERGINE
FRUTTATO MATURO
B
DOLCE 4 2 AMARO
PICCANTE
Scala Intensita: 0=Assenle 9= Max
Equilibrio | Persistenza | Complessita
7 6 7

Le indicazioni riportate si riferiscono esclusivamente a un utilizzo descrittivo interno senza
riferimento alcuno a quanto disposto dal Reg. CE n. 640/2008 e succ. modifiche



